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14/07/2022 

Water opzetten en gnocchi garen 
Hier Volkoren gnocchi Lidl 
Ze zijn klaar als ze bovendrijven 
Opzij houden  
 
Coppa in stukjes snijden 
Aanbakken in klein beetje olijfolie 
Look toevoegen  
Mooi laten bakken 
 
1 Tomato Fritto Heinz 
1 Ballade Light 
Toevoegen en laten in dikken 
Kruiden met peper 
 
+ Gnocchi 
+ Basilicum fijnsnijden 
 
Dresseren met stukjes burrata en een blaadje basilicum 
   

 
 

Fotos 

 
  

 

http://www.kookpassie.be/


Aardappelen (nr 14)  Gnocchi met coppa in een romige tomatensaus 

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be  

 

Variatie 
 

  

 
 

http://www.kookpassie.be/

